Right Solutions - Right Partner
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Ve snaze chranit zdravi spotrebiteli a zajistit, aby produkty mély po celou dobu setrvani v obchodni siti vyhovujici kvalitu,
uklada Nafizeni (EU) €. 1169/2011 vyrobcim potravin povinnost uvadét na obalech svych vyrobki (az na vyjimky) datum
minimalni trvanlivosti ¢i datum pouiitelnosti.

ALS Czech Republic, s.r.o. nabizi vyrobcim potravin komplexni a pohodIné feseni pro spravné stanoveni uvadéného data
- testy trvanlivosti.

Samozrejmou soucasti kazdého testu trvanlivosti je:
Névrh analyz dle povahy vyrobku, jejich ¢etnosti a frekvence
Skladovani za definovanych podminek
Hodnoceni analyz s ohledem na legislativni pozadavky
Fotodokumentace vzorku
Komplexni zprava posuzujici vhodnost navrzené trvanlivosti

Navrzené mikrobiologické, chemické i senzorické analyzy jsou pfedlozeny zdkaznikovi ke schvaleni.



Testy trvanlivosti

Right Solutions « Right Partner
alsfood.cz

Nejcastéji stanovované mikrobiologické ukazatele

Celkovy pocet mikroorganisma
Bakterie celedi Enterobacteriaceae
Koliformni bakterie

Escherichia coli

Kvasinky a plisné

Bakterie mlé¢ného kvaseni
Termostatova zkouska/shelf-life test
Listeria monocytogenes

Salmonella spp.

Senzorickd analyza - porovnani se standardem

metodou je zjisténo, zda mezi standardem a posuzovanym
vzorkem existuji vyznamné rozdily;Jako standard je v pfipadé
testu trvanlivosti vyuZit cerstvy produkt z aktudlni Sarze.

Dalsi chemické parametry

Peroxidové ¢islo
Aktivita vody
Stanoveni obsahu vitaminG

Dle specifickych poZadavk(i zdkaznika jsme schopni nabidnout
analyzy dalsich ukazatell za pouziti akreditovanych metod.
ALS Czech Republic, s.r.o. nabizi moznost vlastnich svozovych linek

0 zpUsobu pfedani vzorku do laboratofe nas prosim kontaktujte.
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Laboratofe ALS Czech Republic spliuji pozadavky na zplsobilost
zkudebnich laboratofi dle (SN EN ISO/IEC 17025. Akreditace je udélena
na zakladé kritérii a pravidel mezindrodnich norem a dokumentd
a je respektovana fadou mezindrodnich akreditacnich organizaci
(ILAC, IAF, EA, APLAC, IAAC) a certifikacnich orgdn( v rdmci dohody
0 vzdjemném uznavani vysledka.

NesniZujte atraktivitu svého vyrobku piehnanou opatrnosti, uvedte spravné datum minimalni trvanlivosti!

ALS Czech Republic, s.r.o. -+ Na Harfé 336/9 - Praha 9, 190 00
+420 226 226 998 - alscz.supportfood@alsglobal.com

www.3alsfood.cz
www.alsglobal.cz



